
Os nossos pratos podem conter glúten, laticínios, frutos secos entre outros. Em caso de alergias, por favor contacte o nosso staff. 
Our dishes may have gluten, dairy, nuts and others. In case of any allergies, please contact our staff. 

Preços em Euros. IVA incluído à taxa em vigor. Prices in Euros. VAT included 
Menu disponível entre as 13:00 e as 17:00 | Menu available from 1 PM to 5 PM 

  

ZIMBRO | drinks 
 

CHAMPAGNE 
 

Laurent Perrier Brut  
19€ |110€ 

 
    BRANCO | WHITE 

 
Allo, Soalheiro, Vinhos Verdes  

(Loureiro | Alvarinho) 
7€ | 28€ 

 
Landcraft, Bairrada 
( Sauvignon Blanc) 

11€ | 49€ 
 

Chocapalha, Lisboa 
(Chardonnay) 

11€ | 49€ 
 

Quinta da Falorca, Dão 
(Encruzado) 

65€ 
 

Morgado do Quintão, Algarve 
(Crato Branco) 

55€ 
 
 

TINTO | RED 
 

Chocapalha  
(Cabernet Sauvignon) 

11€ | 45€ 
 

Herdade Grande, Alentejo                                               
(Aragonês | Touriga Nacional |Trincadeira) 

34€ 
 

Vallado Organic Douro  
(Touriga Nacional| T. Franca | Sousão | V Velhas) 

49€ 
 

Convento do Paraíso, Algarve 
(Cabernet Sauvignon) 

70€ 
 

ROSÉS 
 

Quinta de Saes, Dão  
(Touriga Franca | Tinta Roriz | Touriga Nacional) 

8€ | 30€ 
 

Soalheiro, Vinhos Verdes 
(Alvarinho | Pinot Noir) 

40€ 
 

Arvaad, Algarve 
(Negra Mole) 

50€ 
 

Mar de Rosas, Lisboa 
(Touriga Nacional | Pinot Noir | Syrah) 

65€    
 
 
 
 
 
 
 

SANGRIA 
 

Sangria Branca | White Sangria 
35€ 

 
Sangria Tinta | Red Sangria 

35€ 
 

Sangria de Espumante | Sparkling Sangria  
40€ 

 
 
 

CERVEJA | BEER 
 

Heineken Draft 
5€ 

 
I.P.A. Vicentina  

8€ 
 

Blonde Ale Vicentina   
8€ 

 
  



Os nossos pratos podem conter glúten, laticínios, frutos secos entre outros. Em caso de alergias, por favor contacte o nosso staff. 
Our dishes may have gluten, dairy, nuts and others. In case of any allergies, please contact our staff. 

Preços em Euros. IVA incluído à taxa em vigor. Prices in Euros. VAT included 
Menu disponível entre as 13:00 e as 17:00 | Menu available from 1 PM to 5 PM 

 
 

 

ZIMBRO | food 
POKE | POKE BOWLS 

Edamame |Pickle Cebola Roxa | Pepino | Manga |  
Tomate Cherry | Sesamo 

Edamame | Red Onion Pickle | Cucumber | Mango | 
Cherry Tomato | Sesame 

 
Peixe da lota de Sagres | Sagres Market Fish 

20€ 
 

Atum | Tuna 
21€ 

 
Tofu marinado | Marinated Tofu 

19€ 
 

PIZZA | PIZZA 
 

Tomate | Mozzarella | Manjericão 
Tomato | Mozzarella | Basil 

16€ 
 

Tomate | Mozzarella | Anchovas | Alcaparras | Oregãos 
Tomato | Mozzarella | Anchovies | Cappers | Oregano 

18€ 
 

Burrata | Tomate Cherry | Cogumelos Frescos| Cebola Roxa 
Burrata | Cherry Tomato| | Fresh Mushrooms | Red Onion 

20€ 
 

Tomate | Mozzarella | Presunto Pata Negra | Figo | Rúcula 
Tomato | Mozzarella | Iberian Pork Smoked Ham| Fig| 

Arugula 
22€ 

 

NO PÃO | ON BREAD 
 

Wrap | Falafel | Babaganoush | Iogurte Vegan 
Wrap | Falafel | Babaganoush | Vegan Yogurt 

19€ 
 

Bao| Caranguejo Casca Mole | Kimuchi| Amendoim | 
Coentros 

Bao | Soft Shell Crab | Kimuchi | Peanut | Coriander 
18€ 

 
Hamburguer de Vaca| Cheddar Maturado| Pickle de 

Pepino | Cebola Crocante 
Beef Burger | Matured Cheddar| Cucumber Pickle | 

Crunchy Onion 
22€ 

VERÃO NA MESA | SUMMER SNACKS 
 

Pão de massa mãe| Sourdough Bread 
5€ 

 

Manteiga de Porco |Azeitonas Marinadas | Azeite Early Harvest  
 Pork Butter | Marinated Olives | Early Harvest Olive Oil 

6€ 
 

Queijo veludo de cabra Azeitão | Velvet goat cheese Azeitão 
7€ 

 

Chilli Vegetariano | Vegetarian Chilli 
Pasta de abacate, queijo cheddar, nachos e pico de gallo 

12€ 
 

Queijo Vegan | Vegan Cheese 
Pasta de caju fermentado e ervas provençais 

Fermented cashew paste and provincial herbs 
11€ 

 
Hummus de tremoço, flat bread e cominhos 
Lupin bean Hummus, flat bread and cumins 

9€ 
 

Stracciatella, pimento confitado e pão massa mãe 
Staciatella, confit bellpepper and sourdough bread 

18€ 
 

“Salada de Tomate” | “Tomato Salad” 
Puré de tomate assado, manjericão, tomates da época, 

granizado de tomate 
Roasted tomato purée, basil, seasonal tomatoes, tomato frapé 

14€ 
 

Sopa de Peixe da Costa | Local fish soup 
Caldo de Peixe e marisco da nossa Costa, croutons de pão 

Local fish and shellfish broth, bread croutons 
13€ 

 
Tártaro de peixe marinado da lota de Sagres, abacate, sésamo e 

chilli flakes 
Sagres market fish marinated tartar, avocadom sesame and chilli 

flakes 
18€ 

 

Presunto Pata Negra do Alentejo e tomate 
Black Iberian Pork Smoked Ham and tomato 

18€ 
 

Salada de frango crocante, copita de porco preto, iceberg e 
croutons de pão 

Crunchy chicken salad, black pork copita, iceberg and bread 
croutons 

19€ 


